
 

Mesas completas, menú mínimo para 6/8 pax y serán 
concertados con 5 días de antelación 

    Menú A   
 

Surtido de Ibéricos 
 
Espárragos dos salsas 
 
Croquetas de jamón y rabas 
 
Pimientos rellenos de marisco con salsa de bogavante 
 
Carrillera guisada al vino tinto sobre crema de patata 
 
Postre variado de la casa 
 
Café, agua y vino (maceración carbónica) 

40  € + 8% IVA 

 
 

Menú B  
    

Surtido de Ibéricos 
 
Ensalada de bacalao y piperrada con su Pil-pil 
 
Crema fina de hongos con virutas de foie-gras 
 
Merluza a la plancha con guarnición 
 
Carrillera guisada al vino tinto sobre crema de patata 
 
Postre variado de la casa 
 
Café, agua y vino (maceración carbónica) 

45 € +8% IVA 

 

Menú C 

 
Surtido de Ibéricos 
 
Taco de foie-gras con manzana asada al romero y salsa de mosto 
 
Revuelto de hongos 
 
Bacalao Pil-pil 
 
Carrillera guisada al vino tinto sobre crema de patata 
 
Postre variado de la casa 
 
Café, agua y vino crianza 
 

50  € +8% IVA 

 

 



 

Mesas completas, menú mínimo para 6/8 pax y serán 
concertados con 5 días de antelación 

Menú D 
  
Jamón y lomo ibérico de bellota 
 
Taco de foie-gras con manzana asada al romero y salsa de mosto 
 
Revuelto de hongos 
 
Merluza a la plancha con guarnición 
 
Solomillo asado a la plancha sobre crema de patata y salsa de 
trufa 
 
Postre variado de la casa 
 
Café, agua y vino crianza 

60  € +8% IVA 

          
  

Menú infantil  
 

Surtido de ibéricos 
 
Croquetas caseras de jamón 
 
Langostinos a la plancha 
 
Solomillo asado a la plancha con patatas fritas 
 
Postre  
 
Refrescos 

33  € +8% IVA 


